ESP

MAS LA

Rerilina g Ao NGRR GRS A N

TAPAS
Ostra al natural del Delea del Ebre n®2 (1) 5,20€
Ostra con ponzu y fruca de lapasion (ru) 590€
Anchoas del Cantabrico “00” con mantequilla crufada y limén (2 u) 650€
Croquetdn de gamba de Roses con mayonesa ajo negro (2 ) 6,90€
Croqueton de rabo de buey con alioli verde (2 u) 6,90€

Nuestra version de patatas bravas

750%

Jamon Iberico D.O Extremadura 100g con pan de cristal con tomate 23€

Flor de alcachofas con crema trufada, yema y parmesano (2 u) 14€
Ensaladilla rusa de nuestro chef 850€
Calamares a la andaluza con alioli 1250€
Coca de cristal con tomate (6 1) 6e
...DE LA HUERTA
Burrata, tres variedades de tomates del huerto, ricula y pesto 14,50€
Judia tierna, hinojo, queso Payoyo y nueces caramelizadas 14,50€
Milanesa de berenjena con “labnel’”, cherry, ricula y pifiones I5€
Salmorejo andaluz con crujiente de jamon y picatoste 14,50€

...DEL MAR

Vieiras con mousse de aguacate, guisantes y plétano

Rodaballo con agua del Carmen, verduritas y

TOmesco

Pulpo del Cap de Creus con pak choi, puré de patatas y

sobras

Arroz de gambas de Rosas y calamares con aroma
de azafran. (mm. 2 pax)

Nordic Club Sandwich
Salmén ahumado, aguacate, cremoso de kalamata,

lechuga y chips

...DE LA TIERRA

Secreto iberico con nuestra version de cafe paris y judias
verdes

Chuleta de rubia gal]e a (250 g) con “ragout” de
champifiones portobello y patatas baby

Solomillo de ternera con pure de chirivia, esparragos y
“demi-glace”

La Burger del Mas
Ternera de Girona (200gp), cheddar, bacon, pepinillo,
lechuga y ketchup de Bloody Mary con patatas Eitas

e

DULCES

Xuixo de Girona con chupito de Ratafia

Melocoton al vino Mas Lazuli con crumble de almendras y mascarpone

Quenelles de chocolate 70% cacao con 4 especias, pan tostado y aceite de oliva

Baba al ron
Trilogia de helados artesanos: vainilla, fresa y nata

Sorbete de palo - Love Pops: mango, coco o fresa

Helado de palo - Love Pops: Lemon pie, cheescake o choco&coco

45€
45€

Intolerancias y alergias disponibles previa peticion. El restaurante estd abierto de 12zh30 a 15h30 y de 19.30 a 22.30 h.

25€
28¢€

25€

25€
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18€

26€

28€

28€

18€



MAS LA

Rerilina g Ao NGRR GRS A N

TAPES ...DEL MAR
Ostra al natural del Delta de IEbre n?2 (1 u) 5,20€
Vieires amb mousse dalvocat, pesols i platan mascle 25€
Ostra del Delta amb ponzu i fruita de la passion®2 (1u) 5,.90€
Turbot amb aigua del Carmen, verduretes i romesco 28€
Anxoves del Cantabric “00” amb mantega crufada (2 u) 6,50€

Pop del Cap de Creus amb pak choi, pure de patates i 25€
Croquetd de gamba de Roses amb maionesa dall negre (2u) ~ 690€  sobrassada

Croqueto de cua de bou amb allioli verd (2 u) 690€  Arrosde gamba de Roses i calamars amb aromadesafra  25¢/
(min. 2 pax) pers
Lanostra versio de patates estrellades amb salsa brava 7,50€
Club Nordic 18€
Pernil ibéric D.O Extremadura i pa de vidre amb tomata 23€ Salmo fumat, alvocat, cremos de kalamata, enciam i Xips

Flor de carxofes amb crema trufada, rovell dou i parmesa cu) — 14€

Ensaladilla russa del nostre xef 850€
Calamars a landalusa amb allioli 12,50€ ...DE LA TERRA
Coca de vidre amb tomaquet (6u) 6€  Secret ibéric amb lanostra versi de Café Parfs mongetes  p6€
verdes
Xuleto de vaca Rubia gallega (250 g) amb ragout de 28€
. DE L’HORTA xampinyons portobello i patates baby
Burrata, tres varietats de tomaquets de Thort, ruca i pesto 145€ Filet de vedella amb puré de xirivia, esparrecs i demiglace 8¢
Mongetes tendres, fonoll, Payoyo i nous caramellitzades 14,5€ La Burger del Mas 18€

Vedella de Girona, cheddar, baco, cogombre, enciam,
Milanesa d'albergmia amb “labneh”, tomates xerri, alfabrega i Iseitenap de Bloody Mary i xips artesanes

pinyons

Salmorejo andalus amb cruixent de pernil i picatostes 14,5€
B e e e
DOLCOS
Xuixo de Girona amb xarrup de Ratafia 8€e
Préssec al vi Mas Lazuli amb crumble d'ametlles i mascarpone 8¢
“Quenelles” de xocolata 70% cacau amb 4 especies, pa torrat i oli doliva 8¢
Baba al ron amb crema 8¢
Trilogia de gelats artesans: vainilla, maduixa i nata 8¢
Sorbet de pal - Love Pops: mango, coco 0 maduixa 45€
Gelat de pal - Love Pops: Lemon pie, cheescake 0 xoco&coco 45€

Intolerancies i al-lérgies disponibles prévia pericio. El restaurant esta obert de 12h30 a 15h30 i de 19.30 a 22.30 h.



FR

MAS L/

R E s il JuaRenne s

1D ...DE LA MER
Huitre nature du Delta de TEbre n° 2 (1 v) 520€
Hudere au ponzu et fruits de la passion n°2 (1) s90€ G i]l.es Saint-Jacques a la mousse d'avocat, petits pois 25€
et platain
Anchois de Cantabrie “00” sur pain toasté avec beurre truffé (2u) 650€ e e
Turbot, vinaigrette “Donosti”, legumes €t TOMesco 28¢

@ tion de gambas de Roses, m: aise a l'ail noir (2 u) 690€
it A o S R o Poulpe du Cap de Creus avec pak chof, purée de pommesde  25€

Croqueton de queue de baeuf a aioli vert (2 u) bgo€ terreet sobrassada
Patatas bravas con salsa a notre interprétation 75€ Rizaux gambas de Roses et calamars a larome de safran 25€/
(min. 2 pax) pers
ambon Ibérique D.O. Extremadura 10ogr, pain de cristal a la nE
Jtomatc = S 3 Le Club Nordique
Saumon fumé, avocat, mousse de kalamata , laitue et chips 18€

Fleur d'artichaut avec creme truffee, jaune doeuf et parmesan (2u) - 13€

“Ensaladilla rusa” de notre chef 85€
Calamar 4 Tandalouse avec aioli 15€ ...DE LA TERRE
Pain “cristal” & la tomate (6 1) 6€  Secreto ibérique avec notre version de beurre Café Paris e 26€
haricots verts
...DU JARDIN Rubia Gallega (250gr) avec ragout de champignons portobello et 28€

Burrata, trois variétés de tomates du potager, roquette et pesto 14,5€ lBein de terre DRt
a, potager, roqu p 45

Filet de boeuf avec purce de panais, asperges et sauce demi-glace 28€

Petits haricots verts, fenouil, Payoyo et noix carameélisées 13,5€
. PR : i Le Burger du Mas 18€
Aubergine a la milanaise avec labneh, tomates cerise, basilic et < e ; :
. ongsl h, 4 22 Boeuf de Gérone (200gr), cheddar, bacon, cornichon, laitue et
o ketchup Bloody Mary et chips artisanales
Salmorejo Andalou avec croustillant de jambon et crotitons 14,5€

P et e e T

DOUCEURS
« Xuixo » de Gérone avec un shot de Ratafia 8¢
Péche au vin Mas Lazuli avec un crumble damandes et mascarpone 8e
Quenelles au chocolat 70% de cacao aux 4 épices, pain grillé et huille dolives 8¢
Baba au thum avec créme chancilly 8e
Trilogie de glaces artisanales: vanille, fraise et creme chantilly 8¢g
Sorbet glace sur batonnet - Love Pops: mangue, coco au fraise 45€
Glace sur batonnet - Love Pops: Lemon pie, cheescake ou choco&eoco 45€

lnrolérances et a”ergi('s diSpO)libl(’S sur dfmand(’. Le restaurant est ouvert d(’ IZI‘I’O d Ishg() et dL’ lgh}() d 22]13()



MAS LAZUL

S B G O R L G R

TAPAS
Natural oyster from Delta del Ebren®2 (1u) 5.20€
Oyster from Delta with ponzu and passion fruit n®2 (1u) 5.90€

Cantabrian anchovies ‘00’ on toasted bread with truffled butter (2u) 650€

Prawn croquette from Roses with black garlic 690€
mayonnaise (2 u)

Oxtail croquette with green aioli (2 u) 690€
Our version of “patatas bravas” 750€

Iberico ham D.O Extremadura (10ogr) with crystal bread an tomato -~ 23€

Artichoke flower with truffled cream, egg yolk and €

parmesan (2u)

Russian salad by our chef 850€

Andalusian-style squid with garlic mayonnaise 1250€

Crystal bread with tomato (6 ) 6e
..FROM THE GARDEN

Burrata, three varieties of garden tomatoes, arugula and pesto 1450€

Tender green Beans, fennel, Payoyo cheese and caramelised walnuts  13,5€

Aubergine Milanese with labneh, cherry tomato, basil and pinenuts - 12€

...FROM THE SEA
Scallops with avocado mousse, peas and plantain

Turbot with “Agua del Carmen”, vegetables and

Tromesco sauce

25€

28€

Cap de Creus octopus with pak choi, mashed potatoes and 25€

sobrasada

Roses prawns and squid rice with saffron aroma
(min. 2 pax)

Club Nordic

Smoked salmon, avocado, kalamata cream, lettuce

and chips

..FROM THE LAND

Ibérico secreto with our version of Café de Paris

butter and green beans

Galician Rubia Gallega beef chop (250 g) with
portobello mushroom ragout and baby potatoes

Beef tenderloin with parsnip purce, asparagus and
demi-glace

The Mas Burger
Girona beef (200 g), cheddar, bacon, pickle, lettuce
and Bloody Mary ketchup with French fries

Andalusian salmorejo with crispy ham and croutons 14,5€
,\%Aé % e f%& € ﬁ é% e
SWEETS

“Xuixo” from Girona with a shot of Ratafia 8¢
Peach in Mas Lazuli wine with almond crumbleand mascarpone 8¢
“Quenelles” of 70% cocoa chocolate with 4 spicesand toasted bread 8e
Rum baba with cream 8€
Trilogy of artisanal ice creams with biscuit: vanilla, scrawberry and cream b
Sorbet on a stick - Love Pops: mango, coconut or strawberry 5

45€

Ice cream on astick - Love Pops: Lemon pie, cheescake or choco&coco

Intolerances and allergies available on request. The restaurant is open from 12.30 to 15.30 and from 19.30 to z22.30.

25€/
pers

18€

25€
26€
28€

18€



