
R E S T A U R A N T

FR

Intolérances et  al lergies  disponibles  sur demande.
Les horaires d ’ouverture du restaurant sont de 12h30 à 15h30 

et  de 19h30 à 22h30

SNACKS
Fruits Secs toastés au curry    

Olives assaisonnées  (chupadedos, arbequina et noires
d'Aragon)

Chips artisanales 

 3.80€

 3.80€

3.80€

Huître nature du Delta de l'Èbre nº 2 (1 u) 

Huître au ponzu et fruits de la passion nº 2  (1 u) 

Anchois  de Cantabria “00” sur pain toasté avec beurre
truffé (2 u) 

Croquette de gambas de Roses, mayonnaise à l'ail noir      
(2 u)

Croquette de queue de bœuf à l'aïoli vert (2 u)

Notre interprétation des pommes de terre écrasées,
accompagnées de sauce brava 

Assortiment de charcuterie Ibérique d'Estrémadure,  
jambon de Bellota, chorizo, longe et pain de coca a la
tomate

Fleur d'artichaut avec crème truffée, jaune d'œuf et
parmesan (2 u) 

Ensaladilla “Lima” avec maquereau fumé 

Calamar à l'andalouse avec aïoli 

Pain cristal à la tomate (6 u)

TAPAS
5.20€

5.90€

6.50€

6.90€

6.90€

7.50€

23€

13€

8.50€

12.50€

4.50€

Burrata aux sardines fumées, potiron, courgettes et herbes
sauvages

Petits haricots verts, fenouil, Payoyo et noix caramélisées 

Aubergine à la milanaise avec labneh, tomates cerise,
basilic et pignons 

Poireaux au satay d'amandes, betteraves et kalamata 

...DU JARDIN
14€

13.50€

12€

 12.50€

...DE LA TERRE
Côte de veau Rubia Gallega (250 g) avec “ragoût” de 
portobello 

Filet de veau avec purée de panais, asperges et demi-
glace

Le Burger du Mas
Bœuf de Gérone, cheddar, bacon, cornichon, laitue et 
ketchup Bloody Mery et chips artisanales

25€

26€

16€ 

...DE LA MER
Coquilles Saint-Jacques à la mousse d'avocat, petits pois 
et platano

Turbot, vinnaigrete “Donosti”, légumes et romesco  

Poulpe du Cap de Creus avec purée de pommes de terre, 
sobrasada et pak choï

Riz aux gambas de Roses et calamars à l'arôme de safran. 
(min. 2 pax)               

Le Club Nordico
Saumon fumé, avocat, mousse de kalamata , laitue, 
œuf au plat et chips

 24€

 24€

 22€

23.50€/
pers

16€

Sélection de trois fromages de l'Empordà 

« Xuixo » de Gérone avec un chupito de Ratafia 

Poires au vin Mas Lazuli avec un crumble aux amandes 
et  mascarpone 

Tarte à la betterave avec creme de cacahuète salé 

Quenelles au chocolat 70% de cacao aux 4 épices, 
pain grillé et filet d’ huile d'olive
                                                                    
Trilogie de glaces artisanales avec biscuit: vanille, fraise et
crème

DOUCEURS
 14.50€

 8€

 8€

 8€

 8€
   

                        
 8€


