
Pinya amb coulis de fruits vermells i gelat de coco               8€ 

Saycheeseee! El nostre deliciós pastís de formatge, recepta      7€

secreta...!  

Gelato tradicional by G!G! Retaurant (Maduixa, pistatxo i   8€

vainilla) 

Quenelles de xocolata, pa torrat, oli i sal                                 7€

Baba al rom, nata i cieres confitades                                        8€             

*Conformément à la réglementation de l’UE, vous pouvez demander au Maître une liste des allergènes si vous le souhaitez

TAPES, LES DE SEMPRE

M A S  L A Z U L I

Anxoves del Cantàbric “00”, pa de vidre amb tomàquet        16€

Assortiment de croquetes artesanes 6 unitats                            9€ 

Bunyols de bacallà amb romesco 6 unitats                                 9€ 

Pernil ibèric D.O. Extremadura 100gr                                       24€ 

La Torre de patates amb salsa Brava                                            7€

Calamars a l'Andalusa amb maionesa de pimentó

  de la Vera                                                                                       12€ 

Musclos en escabetx i patates xips fetes a casa                          12€                                                                

Ensaladilla russa, bonítol del nord i piparra basca                    8€ 

Pebrots del padró                                                                             5€ 

Albergínia al forn amb sobrassada i Grana Padano                 12€ 

Gaspatxo tradicional d'hortalisses de l'horta de Pau                 9€ 

Flors de carxofa a la planxa amb crema trufada, rovell d'ou i

  làmines de parmesà                                                                       14€

Truita "oberta" amb salmó fumat i brots                                   12€

Sardines fumades, amb pa torrat i hummus                          16€

Pa de vidre amb tomàquet i oli d'oliva                                     5€

LES POSTRES
AMANIDES

TAPES... PER A COMPARTIR
 
. . .DE LA TERRA

.. .DEL MAR

Carpaccio de carbassó amb tomàquet confitat i

  formatge de cabra                                                                     14€

Habemus Cèsar - Amanida Cèsar, pollastre arrebossat amb

  guanciale italià                                                                           14€                                                        

Green Salad MBB - Amanida verda, cogombre, poma granny

  Smith, alvocat i vinagreta de coriandre                                 15€                

Boomrrata...! - Tres varietats de tomàquet ecològics, burrata

  Pugliese y crema fresca d'alfàbrega                                         15€                                             

                              

Vitello tonnato amb salsa de Tonnata de Piemonte      15€

Timbal d'albergínia a l'estil Parmigiana                          13€           

Ploma ibèrica a la brasa amb reducció de Pedro

  Ximénez i pak choi                                                          19€           

La lasanya de la iaia                                                           14€

Filet de vedella a la brasa con verduretes salteadas        19€

Pasta Mafaldine amb crema de trufa i parmesà             16€           

Ceviche de corball, xips de plàtan, kikos i llet de tigre            18€

Carpaccio de gamba de Roses                                                      24€ 

Bacallà confitat amb terra de Kalamata i puré d'apirrave       19€

Pop del Cap de Creus a la brasa, a la Gallega                            19€

Vieira, milfulls de patata gratinada i cruixent

  de guanciale                                                                                     18€

Paella "mar i muntanya" (2 persones, 20 mns)                    22€ p.p. 

Arròs negre amb calamars  (2 personnes, 20 mns)            22€ p.p.


