
. . .DE LA TIERRA

POSTRES

M A S  L A Z U L I

Anchoas del Cantábrico “00”, pan cristal con tomate    16€

Surtido de croquetas artesanas 6 unidades                      9€

Buñuelos de bacalao con romesco 6 unidades                  9€

Jamón ibérico D.O. Extremadura 100gr                          24€

La Torre de patatas bravas                                                7€

Patatas chips caseras, mejillones en escabeche gallegos   12€

Ensaladilla rusa, bonito del norte y piparra vasca            7€    

Pimientos de padrón                                                          5€    

Tostada de escalivada                                                        7€

Salmorejo de tomates ecológicos de la huerta de Pau      9€

Tortilla Española                                                              10€

Pan con tomate y aceite de oliva                                       5€      

TAPAS.. .  PARA COMPARTIR

LAS DE SIEMPRE ENSALADAS

Habemus César - Ensalada César, pollo rebozado con 

  guanciale italiano                                                               14€

Green Salad MBB - Ensalada verde, pepino, manzana 

  granny smith, aguacate y vinagreta de cilantro                15€
                      

Boomrrata...! - Tres variedades de tomate ecológicos, 

  burrata pugliese y crema fresca de albahaca                     15€           

Fruit Salad - Mezclum, fresas, kiwi, naranja, uvas

   y vinagreta agridulce de Módena                                     14€            

. . .DEL MAR

Ceviche de corvina, chips de plátano, kikos y leche de tigre   18€                                                                     

Calamares a la andaluza, mayonesa de pimentón de la Vera     12€                                                                  

Sardinas ahumadas, puré de garbanzos, pipas de calabaza    16€                                                                  

Carpaccio de gambas de Roses                                          24€

Bacalao confitado, tierra de Kalamata y puré de apionabo   19€

Carpaccio de atún Balfegó                                             19€

Pulpo del Cap de Creus a la gallega                               19€

Mejillones a la marinera                                                      15€

Arroz mar y montaña (mínimo 2 personas, 20mns) 24€ p.p.

Morcilla de Burgos con manzana caramelizada             10€

Vitello tonnato con salsa de Tonnata de Piemonte       15€

Huevos rotos con chistorra vasca                                   10€

Timbal de berenjena estilo Parmigiana                          13€

Carrillera de cerdo Duroc guisada con vino del 

  Mas by Eloi Homar                                                            17€           

Pluma ibérica a la brasa con reducción de 

  Pedro Ximénez y pak choi                                            19€         

La lasaña de la yaya                                                        14€      

La Torta del Casar, queso fundido con tostadas           20€

Piña con coulis de frutos rojos y helado de coco                                8€

Saycheeseee! Nuestra deliciosa tarta de queso, receta secreta...!        7€

Gelato tradicional by G!G! Restaurant (Fresa, pistacho y vainilla)         8€                                             

Quenelles de chocolate, pan tostado, aceite y sal                             7€

Babá al ron con nata y cerezas confitadas                                        8€

Compota de manzana de Sant Pere Pescador con cremoso de vainilla      8€

                                                                  

*En cumplimiento de la normativa de la UE, s i  desea un l istado de alérgenos sol ic ítelo al  Maître


