
 
 
 

MENÚ Y FIESTA
 
 

COCKTAIL DE BIENVENIDA Y APERITIVOS

Aceite aromático y crujiente de 

HUEVO A BAJA TEMPERATURA CON CAVIAR BAERI
Alcachofas en texturas y jugo de montaña

LUBINA 
Parmentier de patata ratte violeta, pesto de remolacha y cremoso verde

POULARDA DE BRESSE AL "DEMI
Tuber melanosporum y mini verduras ecológicas de Pau

"VITRAL" DE PANACOTA MAS LAZULI
Con helado de pistacho hecho en casa 

Cuesta del Oro Barric

A medianoche: "¡Uvas de la suerte”,Copa de Champagne, baile y 

 
MENÚ Y FIESTA FIN DE AÑO 2018 "MAS LAZULI

COCKTAIL DE BIENVENIDA Y APERITIVOS 
�  

 
ENSALADA DE CANGREJO REAL 

Aceite aromático y crujiente de plancton 
�  

 

HUEVO A BAJA TEMPERATURA CON CAVIAR BAERI 
Alcachofas en texturas y jugo de montaña 

�  

 

UBINA SALVAJE Y ALMEJA DE CARRIL "000" 
Parmentier de patata ratte violeta, pesto de remolacha y cremoso verde

�  
 

POULARDA DE BRESSE AL "DEMI-DEUIL"  
melanosporum y mini verduras ecológicas de Pau

�  

"VITRAL" DE PANACOTA MAS LAZULI 
Con helado de pistacho hecho en casa  

�  
 

PIÑA COLADA  
Y UNA SORPRESA…   

�  

 

BODEGA 

Cuesta del Oro Barrica D.O Rueda (Vino Blanco) 
CaminoD.O Empordà (Vino Tinto) 

Cava Peralada Stars Brut rosé 
Champagne Taittinger  

 
150€ 

Uvas de la suerte”,Copa de Champagne, baile y “Lounge Bar”.

MAS LAZULI" 

Parmentier de patata ratte violeta, pesto de remolacha y cremoso verde 

melanosporum y mini verduras ecológicas de Pau 

“Lounge Bar”. 


