
                            
 

 
 
                                   Carta Primavera Mas Lazuli 

PRIMEROS 
 

JAMÓN DE BELLOTA D.O. GUIJUELO 
Coca de cristal con pan con tomate 

24 € 

 
ENSALADA TIBIA DE BOGAVANTE 
Vinagreta de soja, sésamo y lima y huevas de salmón 
 

 
28 € 

CEVICHE DE SERVIOLA “PUERTO VALLARTA” 
Cebolla roja, cilantro, apio, lima y chipotle 

18 € 

 

RAVIOLI DE GAMBA DE ROSAS  
Duxelle de setas 

 
24 € 

  
TERRINA DE FOIE-GRAS CON OSTRAS 
Crema de foie-gras y nabos encurtidos en vinagre 

17 € 

 
CAVIAR DE CLARA DE HUEVO 
Puré de brócoli y anguila ahumada 

 
14 € 

 
SEGUNDOS 

 

ARROZ CALDOSO DE BOGAVANTE “MAS LAZULI”  
Azafrán y ‘’sofrito 24h’’ 
 

35 € 

MARMITAKO DE SERVIOLA 
“ Y por qué no?” 
 

24 € 

PESCADO DE LA LONJA AL TEPPANYAKI  
Taboulé de remolacha ecológica y yogurt de curry  
 

26 € 

LOMO ALTO DE CERDO DE BELLOTA 
Pimiento escalibado, patatas mortero y gástrica de pino 

26 € 

 

PALETA DE CABRITO LARGA COCCIÓN  
Pimienta “Timut”, salvia y chalota confitada  

 
28 € 

 
CARPACCIO SEMI-CALIENTE DE WAGYU AHUMADO 
Patatas soufflé y bearnesa de estragón 

 
30 € 

 
POSTRES 
 
TRILOGÍA DE SORBETES DE FRUTA DE TEMPORADA 
Hecho en casa 
 

10 € 

PANNA COTTA DE TOFFEE 
Helado de Baileys y crumble de carbón 

12 € 

  
BUÑUELOS AL VAPOR DE CHOCOLATE Y COCO  
Con helado de menta 
 

13 € 

SOUFFLÉ DE FRUTA DE LA PASIÓN  
Helado de coco (15 minutos) 

14 € 

 



 
 

 
 

 
 

MENÚ DEGUSTACIÓN LAZULI 
 
 

RAVIOLIS DE GAMBAS DE ROSES  
Duxelle de setas 

 
• 
 

TERRINA DE FOIE GRAS CON OSTRAS 

Crema de foie gras y nabos encurtidos   
 

• 
 

CAVIAR CLARA DE HUEVO 

Puré de brócoli y anguila ahumada   
 

• 
 

ARROZ CALDOSO DE BOGAVANTE “MAS LAZULI”  

Azafrán y “sofrito 24h”  
 

• 
 

MARMITAKO DE SERVIOLA 

“¿Y por qué no?”  
 

• 
 

LOMO ALTO DE CERDO DE BELLOTA 
Pimiento escalibado, patatas mortero y gástrica de pino  

 
• 
 

TRILOGÍA DE SORBETES DE FRUTAS DE TEMPORADA 
Hecho en casa 

 
• 
 

SOUFFLÉ DE FRUTA DE LA PASIÓN  

Con helado de coco   
 
 
 
 
 

 
Precio:   75 € 
IVA incluido 

 
 
 

 

 Apto para celíacos 

  



                            
 
 

 
 

 
MENÚ SABORES 

 
 
 
 

TERRINA DE FOIE-GRAS CON OSTRAS 
Crema de foie-gras y rábanos encurtidos 

 
• 
 

MARMITAKO DE SERVIOLA 
“ y por qué no?” 

 
• 
 

LOMO ALTO DE CERDO DE BELLOTA  
Pimiento escalibado, patatas mortero y gástrica de pino 

 
• 
 

PANNA COTTA DE TOFFEE 
Helado de Baileys y crumble de carbón 

 
 
 
 

 
Precio: 44 € 
IVA incluido 

 
 

 


